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MENU DI CAPODANNO
2019

OSTRICHE CON INSALATA DI MERLUZZO ALLA CATALANA

Ostron med en granité pa passionsfrukt, en "sallad”
pa fint skuren morot, torsk, selleri, paprika & oliver

CAPASANTA SALTATA SU POLENTINA MORBIDA

Halstrad pilgrimsmussla, polenta, sauterad Karl Johansvamp,
hasselnotter & "krisp” pa torkad San Daniele skinka

RISOTTO ALLA ZUCCA CON RAGU DI FRUTTI DI MARE

Risotto pa havets lickerheter, pumpa & purjolokscrunch

CHICCHE DI PATATE AL SUGO DI GRANCHIO

Sma gnocchi med krabba, korsbarstomater & rosmarin

SORBETTO DI LIMONE

Citrussorbet

FILETTO DI MANZO GLASSATO AL PEPE VERDE

Oxfilé, gronpepparsas, rotselleripuré, ugnsbakade
gronsaker & timjanpotatis

PANNACOTTA ALLO ZAFFERANO

Saffranspannacotta, hallonmaring & karamell

PANETTONE

Traditionell italiensk kaka med mascarpone

PRIS INKLUSIVE 1 GLAS PROSECCO 1095 SEK




